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  هدف-1

 مي باشد. نمک طعامهدف از تدوين ضوابط، تعيين حداقل ضوابط فني و بهداشتي واحدهاي توليد كننده   

 

 دامنه عملکرد-2

 Sea( و يا نمک حاصوول از منابآ يبي   Rock Saltاين ضوووابط مومووم واحدهاي توليد كننده نمک طعام از معامس گوونك نمک    

Salt, Solar Pond Salt (  مجدم  براي ووش تبلووRecrystalization   و نمک حاصووول از منابآ يبي براي ووش گوووال )

 Salex يازيشوونيپ يو جهت تاگووي  كاونانض ضوووابط و التامان برنامض ها( كاوبرم ماوم و PRPs .هر نوع  نيت بايد مد نظر قراو گيرم

صول ثانويض    صل از پ  ماند و يا مح صنعتي وByproduct فريووي نمک حا گنگين و يا  ( كاونانجان  شيميايي كض ماواي فلتان 

 موام يلي باشند ، بمنظوو توليد نمک طعام نوواكي ممنوع مي باشد.

 

   مسئولیت -3

يس بر عهده   يو نظاون بر حسن اجرا يو مناطق يزام تجاو يعلوم پتش  يضابطض بر عهده كاوشناگاس مانشگاه ها نيا ياجرا تيمسئول

 باشد. ينظاون مو مناطق يزام م راسيغذا و ماوو و مد نيمعاون

 تعاریف و اصطلاحات -4

 نمک طعام 

گديم كلرايد بومه و باقيمانده  گت كض عمدتاً حاوي  شوو مته و بدوس بو ا گت متبلوو،  بطوو كلي نمک طعام فريوومه اي  ا

كربناتها، برومايدها و كلريد هاي يس وا موام طبيعي ثانويض اي تش يل مي مهد كض شامل كلسيم، پتاگيم ، منيتيم ، گديم گولفان ، 

كلسيم ، پتاگيم و منيتيم مي باشد، كض با توجض بض منشاءيس   از مويا يا معامس گنك نمک يا يب نمک طبيعي ( ووش توليد نمک 

 متغير مي باشد.

 

 شرح اجرا -5

حصول اطميناس از وعايت التامان  بض منظوو( PRPs   پيامه گازي برنامض هاي پيشنيازي :  عمومی شرایط فنی و بهداشتی -1-5

شنيازي ضوابط و التامان برنامض هاي پي شتي مو كاونانض بايد مطابق ينرين تجديد نظر  براي    F-D-070با كد ( PRPs  كلي بهدا

غذا و قابل مگترگي از طريق گايت گازماس  تاگي  و بهره برماوي واحدهاي توليد و بستض بندي موام غذايي و يشاميدني اجرا شوم. 

 (  www.fda.gov.ir ماوو وزاون بهداشت
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 اختصاصی یو بهداشت یفن طیشرا -2-5

 شرایط فضاهای عمومی و تولید  -1-2-5

 فضاي ذنيره نمک معدس بعنواس موام اوليض  -

 فضاي نطوط توليد و مخازس ذنيره گازي توليد فلض اي  -

 

 قبل از بستض بندي جدا شوم.: فضاي نطوط توليد از مخازس ذنيره گازي نمک یاد آوری

 

 فضای ذخیره سازی سنگ نمک معدن و نمک آبی بعنوان ماده اولیه بایستی حداقل دارای شرایط ذیل باشد: -

  .مي تواند ووباز  يا مسقف باشد 

  .كف محوطض اين فضا بايستي بتوس و يا يگفالت مقاوم موبرابر ترمم ماشين يلان گنگين باشد 

 جمآ يووي باشد  هدايت يب باواس و يب موجوم احتمالي مو نمک هاي يبي بض يک حوضچض ماواي شيب مناگب براي 

  ماشتض باشد. 3حوضچض بتوني مناگب براي جمآ يووي يبهاي وميف 

  .ماواي تمهيداتي بض منظوو جلوگيري از وووم حيوانان اهلي و وحشي باشد 

 

 فضای نصب خطوط تولید و مخازن ذخیره سازی فله ای محصول  -

 ليض تجهيتان فرييند توليد بعد از محلول گووازي مو ووش تبلوو مجدم و بعد از وووم نمک بض هيدووميل مو ووش گووال   بايسووتي ك

 باشد. ،توضيح مامه شده اگت 12گربستض و از جن  مناگب كض مو صفحض 

  .پلض كانهاي ايمن براي مگتيابي بض نقاط كنترل و بازوگي كليض تجهيتان توليد ماشتض باشد 

 .واحد توليدي مومعرض بامهاي منطقض اي از گمت يلاينده ها نباشد 

 

 سیستم حمل و نقل  -2-2-5

جهت كمک بض كاهش هر چض بيشتر موام نامحلول و ناوجي مو يب نمک ها بخصوص هنگام اگتفامه از نمک هاي مويايي     

شوم. و از كاميونهاي مخصوص  گتفامه  صي ا گنك نمک   مامه اوليض ( از كاميونهاي انتصا منبآ يبي ( بايد جهت حمل نمک مويايي يا 

 شابض هرگت اگتفامه نشوم.  ناكبرماوي و مصالح گانتماني ويا مواوم م

 

 تجهیزات خط تولید  -6

نمک طعام تصفيض شده با ت نولوژي كض توليد مي شوم بايد بتواند كليض نصوصيان محصول نهايي ذكر شده مو پيوگت اين   

 ضابطض و اگتانداومهاي معتبر اعلام شده وا تامين نمايد.
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 مجدد طعام به روش تبلورحداقل تجهیزات مورد نیاز برای تولید نمک  -1-6

 

 واحد محلول سازی و تصفیه آب نمک  -

     گايش صنايآ غذايي ومقاوم بض نوومگي و گب براي  گنك نمک از جن  منا گتفامه از  صوون ا گياب اوليض مو  فولام تجهيتان ي

 ( 2 يلياژي فولامهاي جن  از يا و 1 نتس زنك

 نايآ غذايي و مقاوم بض نوومگيمي سرهاي توليد يب نمک اشباع از جن  مناگب براي ص 

 ياكاشي( و اپوكسي مناگب ووكش با بتن زا گازي محلول ايه حوضچض يا و043 نتس نكز فولام  ازجن 

  صنايآ غذايي و مقاوم بض نوومگي گب براي  شده از جن  منا صفيض ن سي با ووكش ا يهن از جن   [مخازس ذنيره يب نمک ت پوك

             ]( Food Gradeمر هاي موجض غذايي  شده و يا فولام زنك نتس و يا پلي 

 تجهيتان توليد محلول هاي كربنان گديم و پلي ال تروليت از جن   مناگب براي صنايآ غذايي 

 ( 304  فولام زنك نتس  

   304 نتس زنك ولامف  واكتووهاي واكنش گوم گوزيوو و كربنان گديم از جن  مناگب براي صنايآ غذايي و مقاوم بض نوومگي ) 

 گتفامه مو گب براي ا گيک و يا مكانترهاي لاملا از جن  منا شده از نوع مكانتر كلا   صنايآ غذايي   فيلتر اوليض يب نمک فريووي 

 ( 316 نتس زنك فولام

  فيلتر نهائي يب نمک فريووي شده از نوع شني از جن  مناگب براي اگتفامه موصنايآ غذايي 

 ( 316  فولام زنك نتس 

 صنايآ غذايي و مقاوم بض نوومگيمخازس ذني گتفامه مو  گب براي ا شده از جن  منا صفيض   وكشو اب يهن ره محلول يب نمک ت

  ( Grade Food    غذايي موجض رهايم پلي يا و تسن زنك فولام اي و اپوكسي

 -  واحد تولید کریستال نمک 

 يک مرحلض  كريستالايتوها از نوع وكيوم يک مرحلض و يا چند مرحلض و يا تحت فشاو 

ضیحات :  ستالايتوها مي تواند از فولام زنك نتس  تو شوم بدنض كري گتفامه  ستم وكيوم ا گي ويا فولام وابرلاين   با  L316چنانچض از 

گتفامه گرمم بدنض از جن  مونل  شاو ا گيستم تحت ف شد و چنانچض از  و موهر مو حالت مبدل هاي حراوتي از جن   3موجض غذايي ( با

 تيتانيوم باشد.

ستالايتوها، پمپ ها و لولض هاي انتقال و مكانترها ب ستم هاي فوق، موگير با يب نمک مانند  كري گي ستض بض طراحي بايد از كليض اجتاء 

 جن  مناگب براي اگتفامه موصنايآ غذايي و مقاوم مو برابر نوومگي يب نمک ماغ باشد. 

                                                           
1 Stainless steel                 

2 Alloy steel 

3 Monel 
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  گووانتريفوژها و متعلقان مربوطض از جن  مناگووب براي اگووتفامه مو صوونايآ غذايي و مقاوم بض نوومگي مقابل نمک و يب نمک ماغ

 ( 316 نتس زنك  فولامباشد  

 

 تجهیزات خشک کن  -

 نواعا م نشک كن بايد از حراون غير مستقيم مانند هواي ماغ اگتفامه كند و بض هيچ وجض از شعلض مستقيم اگتفامه نگرم  Vibro

Drum Rotary -Dryer Flash – Dryer Bed Fluid  گب برا شک كن ها بايد از جن  منا صنايآ غذايي ن گتفامه مو ي ا

 ومقاوم بض نوومگي و زنك زمگي باشد.

 صنايآ غذايي و مقاوم بض نوومگي گتفامه مو  گب براي ا گطض اي فرييند همض از جن  منا ستم هاي انتقال موام و مخازس وا     گي

 (  L 304 نتس زنك فولام

   گيستم توليد بخاو و هواي فشرمه 

  گيستم يد زني، اين گيستم بايد بض نحوي طراحي شوم و مو مرحلض اي قراو گيرم كض حداكثر اطميناس از غلظت و ي نوانتي توزيآ

صنايآ غذايي و مقاوم بض  گتفامه مو  گب براي ا ستم بايد منا گي شوم.جن   صل  شد. يس مو فريوومه حا  يا نتس زنك فولام نوومگي با

 مناگب غذايي گريد پليمر

 

 واحد ذخیره تولید فله ای محصول و بسته بندی  -

   پوشووش با يا و 304 نتس زنك فولام  گوويلوهاي ذنيره از جن  مناگووب براي اگووتفامه  موصوونايآ غذايي و مقاوم بض نوومگي 

 ( غذايي گريد پليمر با فولام يا نتس زنك فولام مانلي

  .تجهيتان بستض بندي  بايد بض صووتي طراحي شوم كض از يلومگي ثانويض جلوگيري گرمم 

 

 حداقل تجهیزات مورد نیاز برای تولید نمک طعام به روش سالکس -2 -6

   304 نتس زنك  فولامگيستم شستشو اوليض نمک معامس يبي از جن  مناگب براي اگتفامه موصنايآ غذايي و مقاوم بض نوومگي ) 

     304 نتس زنك فولام  گيستم انتقال نمک بض مانل هيدوو ميل از جن  مناگب براي اگتفامه موصنايآ غذايي ومقاوم نوومگي 

) 

    مگتگاه هيدوو ميل از  جن   مناگب براي اگتفامه مو صنايآ غذايي و مقاوم بض نوومگي 

 ( 304  نتس زنك فولام  

 يدووميل و ذوان گولفان كلسيم از جن  مناگب براي اگتفامه موصنايآ غذايي و گيستم معلق گازي و جدا گازي نمک محصول ه

 ( 304 نتس زنك فولام  مقاوم بض نوومگي  

  304 نتس زنك  فولامگيستم مكانتراز جن  مناگب براي اگتفامه موصنايآ غذايي و مقاوم بض نوومگي) 

 مگتگاه يد زني مانند ووش تبلوو مجدم 

 ل رم پيوگتض مانند گانتريفوژ موووش تبلوو مجدممگتگاه گانتريفوژ با عم 
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 نشک كن مانند ووش تبلوو مجدم 

  گرند نهايي محصول ازجن  مناگب براي اگتفامه موصنايآ غذايي ومقاوم بض نوومگي 

 ( 304 فولام زنك نتس 

  304  نتس زنك فولام  گيستم انتقال و ذنيره گازي محصول از جن  مناگب براي اگتفامه موصنايآ غذايي و مقاوم بض نوومگي 

) 

گوويسووتم كامل تصووفيض يب نمک نروجي از گووانتريفوژ و گوويسووتم مكانتر مانند تبلوو مجدم شووامل تجهيتان ذيل همانند ووش   -

 كريستال مجدم

 يم و مخازس نگهداوي و مگتگاه تتويق يب بض نط يب نمک مانند ووش تبلوو مجدمگيستم تهيض محلول كربنان گد -

 مخازس نگهداوي گوم گوزيوو و مگتگاه تتويق بض نط يب نمک مانند ووش تبلوو مجدم -

 مخازس تهيض و نگهداوي محلول پلي ال تروليت و مگتگاه تتويق يس بض نط يب نمک مانند ووش تبلوو مجدم -

 زمائي املاح نانالص يب نمک مانند ووش تبلوو مجدم.گيستم مكانتر وگوب  -

 گيستم فيلترهاي نهايي يب نمک تصفيض شده مانند ووش تبلوو مجدم. -

 ذنيره محصول و فلض اي و بستض بندي مانند ووش تبلوو مجدم -

 

 می باشد .  12شرح تکنولوژی تولید  درصفحه  –یاد آوری 

 زاون بهداشت قابل اگتنام نواهند بوم.ت نولوژي هاي جديد پ  از اوزيابي و تاييد و

 

 حداقل تجهیزات مورد نیاز برای ید دار کردن نمک طعام  -3-6

 ( 4-8) بخش     4045تجهيتان لازم براي يد ماو كرمس نمک مطابق با ينرين تجديد نظر اگتانداوم ملي ايراس بض شماوه 

 

 آزمایشگاه ها -7

 تجديد نظر اگتانداومهاي ملي و ضوابط اعلام شده ازطرف وزاون بهداشت باشد.كليض يزمايشان بايد مطابق با ينرين   

 

 حداقل آزمایشات فیزیکوشیمیایی مورد نیاز  -1-7

 موصد نلوص تام  -

 موصد موام نامحلول مو نمک -

 وطوبت  -

 قليائيت -

 موصد يوس كلسيم -

 موصد يوس منيتيم  -
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 موصد يوس گولفان  -

 اندازه گيري يد  -

 دازه گيري مامه ضد كلونض   وواس كننده ( ان -

 موام ناوجي -

گتگاههاي  گنگين و املاح معدني نياز بض م گي ميتاس فلتان  شد    Flame Photometerو    Absorption Atomicجهت برو با

 كض كاونانجان مي توانند با يزمايشهاي يكروميتض ماواي تجهيتان فوق قراو مام منعقد نمومه  پاگخ معتبر وا مويافت نمومه و گالي مو باو

 گتاوش مهند و مداوك و گوابق مو هر زماس مومگترس باشد.

 

 حداقل مواد شیمیایی مورد نیاز درآزمایشگاه شیمی 

 يب مقطر -

 اگتاليک  محلول اگيد -

 محلول يمونياك غليظ -

 محلول اگتالان يمونيوم  -

 كلرايد يمونيوم  -

 محلول اگيد كلريدويک  -

 فسفان هيدووژس مي يمونيوم  -

 محلول يمونياك وقيق -

 EDTAمحلول   -

 محلول متيل اووانژ -

 Tاويو كروم بلک  -

 شناگاگر كال وس -

 متانول -

 هيدووكسيد پتاگيم -

 يمين هيدووكلرايدهيدووكسي  -

 نيتران نقره   -

 يدوو پتاگيم -

 چسب نشاگتض  -

 تيو گولفان گديم -

 گولفان فرو -

 محلول وقيق اگيد گولفوويک  -
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 فروگيانيد گديم نالص يزمايشگاهي  -

 

 حداقل لوازم و تجهیزات مورد نیاز  -2-7

 شي ر -

 بن ماوي  -

 ترازوي يناليتي ال با مقت چهاو وقم اعشاو -

 انواع بوون  -

 پي پت   گامه و حباب ماو (  -

 انواع متوو -

 ميلي ليتري (  250 -400انواع بشر   -

 انواع اولن   گامه و مو گمبامه اي (  -

 پي گت  -

 انواع بالن ژوژه -

 انواع بالن حجمي  -

 قيف بوننر -

 مگي اتوو و با مامه جاذب الرطوبض موثر -

 كووه ال تري ي  -

 يوس  -

- PH متر 

 كاغذ صافي معمولي -

 كاغذصافي بدوس ناكستر -

 كپسول چيني يا پلاتيني -

 هاوس -

 پي پت -
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 پیوست -8

 

 26ویژگیهای نمک طعام مطابق با آخرین تجدید نظر استاندارد ملی ایران به شماره    -8-1

 ویژگیهای فیزیکی -1-1-8

  باشد.نمک طعام بايد بض ونك گفيد شفاف تا مان : وضعیت ظاهری 

 نمک طعام بايد شوومته بومه و عاوي از هر گونض طعم و بوي ناوجي باشد.: طعم و بو 

 تجديد نظر  26مطابق با اگووتانداوم ملي ايراس بض شووماوه  نمک طعام بايد فاقد هر گونض موام ناوجي قابل وويت باشوود: مواد خارجی

1385 

 ترل شده بض يس تركيبان يدوو يا يدان پتاگيم افتومه مي گرمم.نم ي اگت كض طي فرييند هاي كن: نمک طعام ید دار  -2-1-8

 گتفامه مو نمک نوواكي يد : ویژگیهای نمک طعام ید دار شهاي يزموس نمک نوواكي مووم ا شيميايي و وو ويژگيهاي فيتي ي و 

 مي باشد. 26ماو مطابق باينرين تجديد نظر اگتانداوم ملي ايراس بض شماوه 

 مي رو گرم مو گرم مي باشد.   40 10ميتاس يد نمک نوواكي يد ماو : میزان ید  -

 ویژگیهای شیمیایی  -3-1-8

 ويژگيهاي شيميايي نمک طعام مو محصول نهايي 

 حدود قابل قبول مشخصات ردیف

 گرم مو صد 2/99حداقل  گديم كلرايد  1

 

 گرم مو صد 16/0حداكثر  مجموع مقامير موام نامحلول مو يب  2

 

 گرم مو صد 46/0حداكثر گولفان محلول مو يب  3

 

 گرم موصد 1/0حداكثر وطوبت 4

 

گبض  3و  2، 1تذكر : مواوم   گاس وزس نشک نمونض محا برا

 گرميده اگت.

 

 قليائيت 5

 منيتيم 

 موصد 03/0حداكثر

 موصد 03/0حداكثر

 



 
 

 F-D-022-0کد مدرک: 

 1386صدور :  خیتار

 -:  یبازنگر خیتار

 15 از 9صفحه 

  امور فرآورده های غذایی و آشامیدنیاداره کل 

 نمک طعامکننده  دیحداقل ضوابط فنی و بهداشتی واحدهای تول

                                                                                                        

 

 فلزات سنگین  -4-1-8

 حد مجاز فلتان گنگين بض شرح ذيل مي باشد 

 

 حدود قابل قبول مشخصات ردیف

  ميلي گرم مو كيلوگرم( As) PPM 5/0يوگنيک   1

  ميلي گرم مو كيلوگرم (Pb ) PPM 1گرب    2

  ميلي گرم مو كيلوگرم( Cd) PPM  2/0كامميم   3

  ميلي گرم مو كيلوگرم(Cu) PPM 2م    4

  ميلي گرم مو كيلوگرم( Hg ) PPM 05/0جيوه   5

  ميلي گرم مو كيلوگرم (  Fe ) PPM  10يهن   6

 

 افزودنیهای خوراکی  -5-1-8

( مي توانند مو فريووي نمک طعام Food gradeافتومني ذيل مو صوووون ماوابومس مجوزهاي بهداشووتي وگريد نوواكي   

 تصفيض ب او ووند. 

 

 ( Anticaking Agentsمواد ضد کلوخه ای ) -

مامه افتومني فروگيانيد گديم يا پتاگيم مي تواند مو نمک نوواكي بض عنواس عامل ضد كلونض مووم اگتفامه قراو گيرم. اين   

گتفامه  شد. حداكثر ميتاس مووم ا گتفامه مو موام غذايي وا ماوا با گب جهت ا  ميلي گرم مو كيلوگرم (  PPM 10مامه بايد كيفيت منا

 مي باشد.
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 تولید نمک طعام به روش تبلور مجدد 

شوم( . با يب مخلوط ن  - گياب كوبيده مي  گط ي گنك نمک تو گتفامه گرمم، ابتدا  گنك نمک ا گنك و يبي   چنانچض از  مک معامس 

 گشتض و محلول اشباع يب نمک تهيض مي گرمم. 

توگط گوم گوز يوو وگاهي  كربنان گديم   اضافض  محلول اشباع شده واوم واحد تصفيض يب نمک گشتض و بعد از فرييند تصفيض كض -

كرمس اين  موام بستگي بض نانالصي هاي نمک معدس ماوم ( واضافض نمومس يک مامه پلي ال تروليت براي وگوب گذاوي گريآ نانالصي 

 ذنيره مي گرمم.  ها و عبوو از مكانترها و فيلتر شني انجام    مي گيرم. يب نمک حاصلض كض تصفيض شده اگت مو منبآ مناگب

بعد از تهيض يب نمک اشباع نالص اين محلول واوم گيستم كريستالايتوها گشتض و با تبخير مقداوي از يب موجوم مو يب نمک اشباع  -

 شده مو يک پروگ  تبخيري ، محلول فوق اشباع شده و بلووهاي نمک تش يل و وشد مي نمايند. 

ستالايتو - شده مو كري گانتريفوژ اوگال مي بلووهاي نمک ايجام  ستالايتو ناوج و بض واحد  شباع يس از كري ها همراه مقداوي از محلول ا

بض واحد نشک كن اوگال مي گرمم. براي  %5گرمم. مو گانتريفوژها كريستالهاي نمک از اين محلول جدا مي گرمند و با وطوبت تقريباً 

 فوژ شده يد اضافض نموميد ماو كرمس مي تواس مومرحلض گانتريفوژ بض بض نمک گانتري

 محلول يب نمک اشباع شده از گانتريفوژ براي بازيافت نمک مووس يس بض كريستالايتوها اوگال مي گرمم. 

 كريستال هاي نمک بعد از نشک شدس مو گيلوهاي ذنيره نگهداوي و بض واحد بستض بندي اوگال  مي گرمم.  -

 مي باشد. %5/99بض كيفيت نمک نام ووومي بض نط توليد و نلوص بالاي  از متاياي اين ووش ي نوانتي توليد بدوس وابستگي
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 چارت تولید به روش تبلور مجدد

  

 نمک گنك معدس                                              

 

 

 

 نمک معامس يبي                                             

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 آسياب

 واحد محلول سازي

 واحد تصفيه آب نمك

 كريستالايزرها

 دكانتر ها

 سانتريفوژ

 خشك كن

 ذخيره

 بسته بندي

 
 
 
 

سود سوز 

 آور
 سديم تكربنا

 ضايعات

 بخار

ضايعات )آب 

 نمك ناخالص
 ( (اشباع

 آب بهداشتي

الكتروليت  پلي

الكتروليت 

 الكتروليت  الكتروليت

 نمك اشباعآب 

 ناخالص 

 
چنانچه از روتاري در اير استتتتفاده 

گردد حتماً از هواي گرم غير مستتتت ي  

استتتتفاده گردد استتتتفاده از حرارت 

  .مست ي  شعله ممنوع است
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 تولید نمک طعام به روش سالکس

 نمک تامين مي گرمم و ووش توليد يس بقراو ذيل اگت.موام اوليض اين ووش از معامس يبي   

ستم ماوپيچ كض جرياس يب و نمک مومو جهت مخالف %95نانچض نمک كثيف و نانالص و با نلوص زير چ - گي شد ابتدا ينرا م ويک   با

 همديگر هستند شستشو مامه مي شوم و گپ  بصوون ي نوانت بض هيدووميل  اوگال مي گرمم. 

باشد مستقيماً توگط گيستم انتقال بصوون ي نوانت  %95چنانچض نمک معدس با نانالصي قابل وويت اندك و نلوص مناگب بالاي  -

 بض گيستم هيدووميل اوگال مي گرمم. 

ستض مي گرمم و مقداوي ذوان نانالص مووس  - ش  شتض و مانض هاي يس  شده مخلوط گ شباع  موهيدووميل نمک با يب نمک نالص ا

 يستال كض بستگي بض اندازه نرمايش و جن  يس ماوم بهمراه ذوان گطحي مو يب نمک حل و يا شناوو مي گرمم.كر

محصول نروجي هيدووميل بض يک مكانتر مخصوص واوم گشتض و ذوان ويتنانالصي و معلق مو يب نمک نانالص اشباع شده از يک  -

صي ها شده بض همراه مقداوي از نانال ستض  ش گانتريفوژ  نروجي و نمک  شده از نروجي ميگر ناوج و بض  شباع  و يب نمک نانالص ا

 اوگال مي گرمم. 

گت و  - شوم  و نروجي جامد يس كض نمک ا شو مامه مي  شست ستالهاي نمک بعد از يبگيري با يب فراواس تميت كاملاً  گانتريفوژ كري مو

نمک نروجي از گانتريفوژ كض اشباع و نانالص اگت جهت % اگت بعد از يد زني بض نشک كن اوگال و يب  2/99ماواي نلوص بالاي 

گانتريفوژ بايب  شدس مقداو ي از نمک مانل  گت كض واحد بعلت حل  گال   مي گرمم.  مو اينجا صفيض يب نمک او بازيافت بض واحد ت

ي توليد نمک اوگال نالص مواجض با انباشت يب نمک مي گرمم كض اين يب نمک بايستي بض بخش تصفيض تبلوو مجدم و يا حوضچض ها

 گرمم. 

 نروجي نشک كن بض گيلوي ذنيره اوگال و گپ  بض واحد بستض بندي اوگال مي گرمم.  -

 موواحد تصفيض يب نمک مانند واحد تصفيض يب نمک مو ووش تبلوو مجدم اگتفامه مي گرمم.  -

وو مجدم و از عيوب يس هدو وفتن مقداو زيامي از متاياي اين ووش گامه بومس واهبري گيستم ، صرف انرژي كمتر نسبت بض ووش تبل

 اگت.  %5/99نمک موصوون عدم اگتفامه از يس مو واحد وي كريستالض و همچنين نلوص معمولاً زير 

صنعتي ممنوع مي  شهرك هاي  گيستم چاههاي جذبي و فاضلاب  ضافي واحدها بض  سماند و يب نمک ا ساب و پ واوم كرمس هر گونض پ

 محوطض معامس و يا حوضچض هاي بازيافت نمک اوگال گرمم.باشد و فقط بايد بض 
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 چارت تولید به روش سالکس

 

 

                                                                                

                                                                                     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                            

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 سيستم شستشوي اوليه (1آب نمك اشباع تصفيه شده )

 سيستم بازديد چشمي

 هيدروميل

 جدا كننده ذرات سبك و سنگين

 سانتريفوژ

 كريستال هاي نمك تميز شده 

 خشك كن 

 سرند
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 درصورتيكه نمك معدن مرغوب باشد 

 ذرات ناخالص درون كريستال

 ( بطرف واحد تصفيه اب نمك3)

 اشباع خالصآب نمك 

 (4آب تميز و بهداشتي با سختي كم )

 
  ( 4آب تميز و بهداشتي با سختي كم )

 ( آب نمك ناخالص اشباع شده 4)

 واحد تصفيه آب نمك

آب نمك اضافي به  سود سوز آور كربنات سديم 
طرف واحد تبلور 

 مجدد ويا معدن

(1) (2)  (4) 

با آب 
  سختي

 كم

 ضايعات

 ذخيره

 بسته بندي

  الكتروليتپلي 

 آب نمك اشباع شده ناخالص

درصورتيكه نمك 

 باشد مرغوب

درصررتيكه نمك 

 باشد نامرغوب

 نمك معادن  آبي

(3) 
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ستاندارد ملی ایران به  – 8-2 شین آلات (مطابق با آخرین تجدید نظرا شها، تجهیزات وما فرآیند تولید نمک ید دار)رو

   4045شماره 

او مثل يدوو مكلي مو هرمو ووش توليد نمک طعام كض بض ينها اشووواوه گرميد مو انتهاي فرييند توليد تركيبان يد بض طوو   

گيم   گيم و يا يدان پتا شين يلان مخصوص بض نمک Food Gradeپتا شهاي ناص و با تجهيتان و ما گتفامه از وو عام توليد ط( با ا

 نواهد گرميد.  شده اضافض مي گرمم كض مو امامض بض ينها اشاوه

 

 روشهای ید دار کردن  -

گيم  3KIOبض طوو كلي يد ماو كرمس نمک تركيب يدان      شده با KI( يا يدوو پتا صي بض نمک توليد  شخ ( وا بض ميتاس م

 نلوص بالا اضافض مي كنند كض افتومس اين تركيب بض مو ووش زير انجام مي شوم.

 

  روش مرطوب 

مو اين ووش يدان پتاگوويم با غلظت مناگووب تهيض و بض طوو ي نوانت ووي كريسووتالهاي نمک پاشوويده مي شوووم . كض اين 

 انتلاط بايد با توجض ناصي صوون بگيرم. 

 

  روش خشک 

 مواين ووش يدان پتاگيم يا يدوو پتاگيم با مقداوي نمک نشک كاملاً مخلوط شده و گپ  

 نمک نشک شده پاشيده وگپ  كاملاً مخلوط مي گرمم  مخلوط حاصلض بطوو ي نوانت ووي

 قابل ذكر اگت كض ووش مرطوب از نظر ت نولوژي ي بهتر و مطمئن تر مي باشد. 

 

شوو : تذکر  گت كض تقريباً معامل  PPM 10  40طيف ميتاس يد نمک مو ك گيم و يا   68  17يد ا گرم   52 13گرم يدان پتا

 يدوو پتاگيم مويک تن نمک اگت. 

 

 ماشین آلات ید دار کردن نمک -

شامل مواوم ذيل مي  گت كض  شده ا گانتض  گاس ووش مرطوب طراحي و  شين يلان يد ماو كرمس نمک برا بض طوو كلي ما

 باشد . 1562و  3515باشد. كض بايد مطابق با ينرين تجديد نظر اگتانداوم ملي ايراس بض شماوه 

 

   روش اسپری پیوسته 

 گانتاو مگتگاه موووش اگپري پيوگتض بض شرح ذيل مي باشد:

شاوي حدوم   گيم از طريق نازلهايي از جن  فولام زنك نتس و تحت ف شيدس محلول يدوو يا يدان پتا صوون  4بض طووكلي عمل پا باو 

 مي گيرم. 
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باو نگهداوي مي شوووم. قابل ذكر اگووت كض فشوواو  2تحت فشوواو  محلول يدوو يا يدان پتاگوويم نيت مو مخازني از جن  فولام زنك نتس

 مخازس از طريق كمپرگوو و مختس هوا يا مخازس گازهاي بي اثر تحت فشاو كض مجهت بض وگولاتوو اگت ثابت نگض ماشتض مي شوم. 

وگيستم بايد بض  وا نشاس مهد مومسير بين مختس يدوو يا يدان پتاگيم و نازل يک جرياس گنج بايد نصب گرمم تا ميتاس جرياس محلول

شخص پايين تر يمد  گطح م گيم مو مخازس از يک  شد تا هنگامي ض محلول يدوو يا يدان پتا شداو مهنده مجهت  با گيلض ايک ه ين و

 نيت اگتفامه كرم.  Dosing Pumpعمل كرمه و هشداو مهد، مو گيستم اگپري مي تواس از پمپهاي اندازه گيري 

 

  روش اسپری نوبتی 

 كيلوگرم مو گاعت كاوبرم ماشتض باشد و شامل مو نوع اگت.  360ن ووش فقط مي تواند براي ظرفيت هاي كمتر از اي

 مگتگاه مخلوط كن بش ض اي از نوع غلت ي -

 مگتگاه مخلوط كن بش ض اي از نوع مواو -

پمپ، لولض هاي وابط و نازل  افشانض ( مو هر مو نوع مگتگاههاي فوق يک گيستم افشانض اي شامل ظرف محلول يدوو يا يدان پتاگيم، 

 وجوم ماوم.

 

 

 
  


